VORSPEISEN

DOLOMIT-TELLER (typisch) €21

,Gran Selezione“-Platte mit
traditionellen Wurst- und Kasesorten,
eingelegtem Gemiise und
hausgemachter Marmelade (7,10)

CARPACCIO DICARNE SALADA €15
Carne Salada Carpaccio mit mit

Kimmel mariniertem Kohl und
Kartoffeltortel*®
SCHINKEN UND MELONE €14

Parmaschinken und Cantaloupe-Melone

VITELTONNE €15

Langsam gegartes Kalbfleisch mit
Thunfischsauce, Kapernpulver
und Thunfischsauce

ERBSENFLAN

Erbsenflan auf
Fondue und
Semmelbrosel (1,3,7)

€13 Z
Trentingrana-
Carasau-

TARTARE FRANCESE €18

(140 ¢g), gehackte
und Sardellen,
extra vergine

Black Angus
Taggiasca-Oliven
Schalotten-Olivenal
und Dijon-Senf (4,10)

ERSTE GANGE

TIROLER SPATZLE (typisch) €16

Weiche Weizengnocchi mit
Trentingranacreme und knusprigem
Speck (1,3,7)

AMATRICIANA “CLASSICA” €16

Tonnarelli mit leckerer
knusprigem Speck,
D.O.P. und

Frische
Tomatensauce,
Pecorino Romano

schwarzem Pfeffer (1,7)

STRANGULAPRETI (typisch) €15 &/
Brot-Spinat-Gnocchi mit Trentingrana-
Fondue und gerosteten Walniissen
1,3,7,8)

TAGLIATELLE MIT HIRSCH €19

Hausgemachte Eier-Tagliatelle mit
Hirschragout und nativem Olivenol
extra mit Wacholdergeschmack (1,3)

SPAGHETTO DAMARE €18

Bronze-Spaghetti mit Muschel-,
Garnelen- und Oktopussauce
(1,2,4,14)

LASAGNE “OLD STYLE” €14

Die zeitlos frische Lasagne mit
Bolognese-Ragl und
Béchamelsauce (1,3,7)

RISOTTO DESTAGES €18 (&

Risotto riserva “San Massimo”
nach Wunsch des Kiichenchefs

(1,7)
TYPISCHE KNODEL (typisch) €14

Klassische Speckknodel in Briithe oder
mit Butter und Salbei (1, 3, 7)



ZWEITE GANGE

CARNE SALADA (typisch) €18

Fein gegrilltes Carne-Salada-
Rindfleisch mit Bohnen und Kiimmel-
mariniertem Kohl

ENGLISCHES ROASTBEEF €19
Roastbeef mit griiner Sauce,

Kirschtomaten und Pecorino-Flocken
(L7)

SALMON TROUT (TYPISCH) €23

Lachsforellenfilet in Garda-Zitronen-
Paniermehl und gewlirfeltes,
gesalzenes Gemiise (1,4,9)

POLPETTE TRADIZIONE €16

Weiche Rindfleischballchen in
Tomatensofde auf Kartoffelpiiree

(137)
GOULASH DI MANZO (typisch) €19

Typischer, leicht wiirziger Eintopf
mit Polenta aus Storo (9)

TAGLIATADI BLACKANGUS €24

Zartes argentinisches Rindersteak
mit Balsamico-Reduktion, Flocken
von Trentingrana und Rucola,
serviert mit Ofenkartoffeln (7)

PARMIGIANA DI MELANZANE €15 POLPOGRIGLIATO €26
Gebackene goldbraune Auberginen- Gegrillte Oktopustentakel auf
Parmigiana mit Mozzarella, Basilikum  Fenchelpliree und sautiertem
und Tomaten (7) Spinat (4)

GROSSE SALATE

ALTOATESINA €14

Gemischter Salat, Kohl, karamellisierte Apfel, Vezzena-Flocken und crispy Speck (7)

CAPRESE €14

Frische Tomaten, Biiffelmozzarella, Basilikum, frischer Oregano, Olivenol extra (7)

LEGGERA €14

Gemischter Salat, Burrata, Minzzucchini, Kirschtomaten, Walniisse, Balsamico (7,8)

MARINA €14

Gemischter Salat, Oktopus, Orangen, Fenchel und goldene Croutons (1.4)

CESARE €14

Gemischter Salat, Hihnchenstreifen, Trentingrana-Flocken, Brotcroutons, Caesar-

Dressing (1,3,7)

BEILAGEN €6

Mix Salat / gegrilltes Gemiise / RoOsti (2 Stiick) / gebackene Kartoffeln/
Kartoffelpiiree / Polenta / Kraut und Kreuzkiimmel / Bohnen
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